
謝恩会謝恩会歓迎会歓迎会送別会送別会
旅立ちもスタートもパーティーで華やかに旅立ちもスタートもパーティーで華やかに

―スプリングパーティープラン――スプリングパーティープラン―

■ ご予約は１０名様以上から承ります。※尚、大人数でご利用の場合は、食材仕入れの関係上、1週間前までの要予約となります。
■ お肉料理は宮崎牛へのランクアップも可能です。■5月は「鍋料理」が「煮物」に変更となります。■全てお1人様・消費税込。

「結｣プランは大広間(松・竹・梅の間)のみ対象。山吹夜のお食事はチャージ料お１人様５５０円頂戴します。
和洋混合会席を【料亭 山吹】にてご利用の場合

飲み放題プラン（2時間）/お1人様・消費税込 お食事会場

5,500円×ご人数分 ● 30名様から承ります。● 写真はイメージ

大・中・小とご人数に合わせた貸切宴会場をご用意いたします。
※宴会場は会場使用料・音響照明費が別途必要となります。

2026.3/13/1 5/315/31～～日

ビール・焼酎・梅酒・ウイスキー・ハイボール・レモンサワー
ワイン（赤、白）・ノンアルコールカクテル・ウーロン茶
コーラ・オレンジジュース・ジンジャーエール　

ビール・焼酎・梅酒・ウイスキー・ハイボール・レモンサワー
ワイン（赤、白）・カクテル・ノンアルコールカクテル
日本酒（冷酒除く）・ウーロン茶・コーラ・オレンジジュース
ジンジャーエール

ビールお1人様1本・焼酎・ウーロン茶
コーラ・オレンジジュース・ジンジャーエールA

B

C

2,090円

2,640円

2,860円

Buffet PlanBuffet Plan － ビュッフェプラン ―－ ビュッフェプラン ―

Party PlanParty Plan

好きな料理を自分で取り分けるビュッフェスタイルは、
自然と会話も弾み、和やかな時間をお過ごしいただけます。
季節に合わせたお料理をご提供いたします。

宴会場 山吹・大広間

日

四季折々の味覚を
楽しむ和洋折衷の会席料理

写真はイメージ

円8,800
お1人様

円6,600
お1人様

和と洋の味わいを
手軽に楽しむ会席料理

写真はイメージ

● 舌平目  海老  ムール貝のポーピエット   シャンパン蒸し
● 国産牛ロース肉のステーキ   グリーンペッパーソース

● ベイクドチーズケーキとフルーツ ● コーヒー
● 赤出汁● ばら寿司

● 前菜六種盛り ●お造り三種盛り ● 宮崎県産ポーク鍋 ● 前菜四種盛り ● 宮崎県産ポーク鍋● お造り二種盛り

● 味噌汁● ばら寿司
● イチゴのケーキとフルーツ ● コーヒー

輝
－かがやき－

和洋混合会席和洋混合会席

結
－ゆい－

和洋混合会席和洋混合会席

3日前までの要予約

● 鯛と筍のベーコン巻き   ディグレレ風　
牛フィレ肉のステーキ   和風おろしソース
※魚料理と肉料理をワンプレートにてご提供

TEL.0985-32-5920
【ご予約・お問合せ】宮崎観光ホテル 総合予約 最新情報は

WEBへ（受付 9:00 ～ 17:00）（受付 9:00 ～ 17:00）


