
秋の集いはもちろん、少し早めの忘年会にも。人気の週末は早めのご予約がおすすめです。

3日前までの要予約9/12026. -

メインのお肉料理は、内閣総理大臣賞 4大会連続受賞の「宮崎牛」へのランクアップも承ります。
● 上記料金にプラス 2,750円アップ（お 1人様・税込）

飲み放題プラン（2時間）/お1人様・消費税込 お食事会場

大・中・小とご人数に合わせた貸切宴会場をご用意いたします。
※宴会場は会場使用料・音響照明費が別途必要となります。

ビール・焼酎・梅酒・ウイスキー・ハイボール・レモンサワー
ワイン（赤、白）・ノンアルコールカクテル・ウーロン茶
コーラ・オレンジジュース・ジンジャーエール　

ビール・焼酎・梅酒・ウイスキー・ハイボール・レモンサワー
ワイン（赤、白）・カクテル・ノンアルコールカクテル
日本酒（冷酒除く）・ウーロン茶・コーラ・オレンジジュース
ジンジャーエール

ビールお1人様1本・焼酎・ウーロン茶
コーラ・オレンジジュース・ジンジャーエール

Buffet Plan ビュッフェプラン

宴を極める贅沢なグレードアップ

宴会場 宴会場 山吹・大広間

四季折々の味覚を楽しむ
和洋混合会席 円8,800魚料理と肉料理を一皿に。

和洋混合会席 円6,600お1人様
（税込）

お1人様
（税込）

● 季節の前菜盛り合わせ　● お造り三種盛り● 季節の前菜盛り合わせ　● お造り二種盛り
● 舌平目と蛤のシャンパン蒸し　サフランの香り

● （魚料理） 鯛と蟹ムースのポワレ 味噌風味
          秋ナスのフライ添え
● （肉料理） 牛フィレ肉のステーキ  ガーリックバター醤油ソース

● 国産牛ロース肉のステーキ　季節の温野菜添え
● ポーク鍋　● 季節のご飯、香物　● 赤出汁

● リンゴのタルトと季節のフルーツ　● コーヒー
● ポーク鍋　● 季節のご飯、香物　● 味噌汁 ● 栗のパイ包みとアプリコットタルト  季節のフルーツ

● コーヒー
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TEL.0985-32-5918
【ご予約・お問合せ】 最新情報は

WEBへ（受付 9:00～ 17:00）（受付 9:00～ 17:00）

火 11/30 月

※「結｣プランは大広間［松・竹・梅の間］のみ対象（20名様より承ります）
※山吹をディナー帯でご利用される場合、別途チャージ料お 1人様 550円（税込）がかかります。［小学生以上対象］

本プランを料亭山吹
にてご利用の場合

×ご人数分
● 30名様から承ります。
● 写真はイメージ

好きな料理を自分で取り分けるビュッフェスタイルは、自然と会話も
弾み、和やかな時間をお過ごしいただけます。

円～5,500

円2,090

円2,640

円2,860
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写真はイメージ写真はイメージ

― オータムパーティープラン ―

Party Plan 2026Party Plan 2026
ご予約は１０名様以上から承ります。大人数でご利用の場合は、
食材仕入れの関係上 1週間前までの要予約となります。

周年記念・ご受章など、節目を彩るご宴席も承っております。特別な日にふさわしいワンランク上の
特別料理など、ご要望にに合わせてご提案いたしますので、ご相談ください。


